LE GOUT DU FEU
FOUR-BARBECUE



GALLINETTE















Pour l'isoler
de la grille,
le poisson sera
dépose sur
ces baguettes
de bambou
vert




Les braises sont prétes
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Début de
cuisson
14h 05







Le poisson est grillé,
sa chair est savoureuse




10
o Mminutes
,éde cuisson




EN HIVER LE FOUR BARBECUE

PEUT RESTER SUR LA TERRASSE



deja 6 ans,
Il fonctionne
toujours.



