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GRILLADE DE MOULES



Le four est 
bien chaud



Sur la grille, 
on dispose 

un lit de 
branchettes 

de cyprès



On dépose 
les moules 
rapidement



En-dessous,
le feu est vif



3 à 5 
minutes 
sous la 
cloche



Les moules 
s’ouvrent



Il faut les 
retirer du 

feu en 
conservant 

leur jus





Dans 
l’assiette …





EN HIVER LE FOUR BARBECUE

PEUT RESTER SUR LA TERRASSE



Le four sous la 
neige…

…notre four a 
déjà 6 ans,
il fonctionne 

toujours.


